
Overzicht Open Inschrijvingen



Sommige van onze trainingen worden ook verzorgd als "open inschrijving", waarbij u in contact komt met deelnemers uit
diverse branches. Deze trainingen worden verzorgd op ons kantoor aan de Regulierenring 16, 3981 LB te Bunnik. 


Prijzen zijn op aanvraag beschikbaar. 






 






Bekijk onze trainingsbrochure (5MB) voor meer informatie over deze en andere trainingen. 






INSCHRIJVEN? 






MEI


20 en 27 Verbetermanagement m.b.v. SIX SIGMA


9.30 - 17.00 uur


26 Achtergronden en toepassing BRC


9.30 - 13.00 uur  






JUNI


1 Achtergronden en toepassing van Arbo in de foodsector


9.30 - 17.00 uur


8 ISO 22000


9.30 - 17.00 uur


15 Interne auditvaardigheden  


9.30 - 17.00 uur 


22 Principes en achtergronden van HACCP


9.30 - 17.00 uur


23 Externe auditvaardigheden


9.30 - 17.00 uur 
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JULI


8 Kennisdag gevaren- en risicoanalyse  






SEPTEMBER


7 Maak van uw klacht een succes


9.30 - 17.00 uur


14 Workshop Voedselcontactmaterialen 


14.30 - 18.30 uur 


20 Interne auditvaardigheden


9.30 - 17.00 uur 


21 Microbiologie voor de voedingsmiddelenindustrie: Introductietraining 


9.30 - 17.00 uur 


29 Workshop Halal integreren in uw HACCP-of kwaliteitsmanagementssysteem


13.30 - 16.30 uur 






OKTOBER


7 Workshop claimsverordening 


13.30 - 16.30 uur 


12 Principes en achtergronden van HACCP 


9.30 - 17.00 uur 


13 Workshop toepassing etikettering 


13.30 - 16.30 uur 


14 E-learning symposium 


14.30 - 18.30 uur 


27 Time management 


9.30 - 17.00 uur 






NOVEMBER


2 Introductie training Voedingsmiddelenhygiëne (HACCP) 


10.00 - 16.00 uur 


3 Interne auditvaardigheden
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9.30 - 17.00 uur 


4, 11 en 18 Theorie en praktijk van HACCP voor HACCP-teamleden


10.00 - 16.00 uur 


9 Workshop Voedselcontactmaterialen 


14.30 - 18.30 uur 


17 ISO 22000


9.30 - 17.00 uur 


23 en 30 Onderhoudstechnicus HACCP (ISO 17024)


9.30 - 17.00 uur 






DECEMBER


7 Interne auditvaardigheden


9.30 - 17.00 uur 


9 Principes en achtergronden van HACCP 


9.30 - 17.00 uur 


15 Achtergronden en toepassing van Arbo in de foodsector


9.30 - 17.00 uur


21 Six Sigma


9.30 - 17.00 uur 






Bekijk onze trainingsbrochure (5MB) voor meer informatie over deze en andere trainingen. 






INSCHRIJVEN? 
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